ALIMENTARIA 2024

Alimentaria es una de las ferias de alimentacién, bebidas y
gastronomia mas importantes a nivel mundial. Se celebra en
Barcelona, Espafa, cada dos afnos y reune a miles de
expositores y visitantes de todo el mundo. Durante el evento,
se presentan las ultimas tendencias en la industria
alimentaria, se 1llevan a cabo conferencias, catas,
demostraciones culinarias y se establecen redes de contactos
comerciales.
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En Alimentaria, se pueden encontrar una amplia variedad de
productos alimenticios, desde alimentos frescos como frutas,
verduras y carnes, hasta productos procesados, bebidas,
productos gourmet y alimentos especializados para diferentes
dietas y estilos de vida. Ademas, la feria sirve como
plataforma para que empresas del sector alimentario puedan
mostrar sus innovaciones, lanzar nuevos productos y establecer
acuerdos comerciales tanto a nivel nacional como
internacional.

En resumen, Alimentaria es un evento clave para profesionales
y empresas del sector alimentario que buscan mantenerse al dia
con las Ultimas tendencias, establecer contactos comerciales y
promover sus productos a nivel mundial.
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El epicentro de la innovacidn, el conocimiento y las nuevas
tendencias de la industria en Alimentaria & Hostelco se situa
en The Alimentaria Hub. Un espacio que acogid ponencias vy
seminarios sobre 1la alimentacion del futuro y exhibid los 300
productos mas innovadores del salén. Han sido mas de 3.000

m° en el pabellén 5 de la Fira Gran Via, dbénde més de 200
ponentes ha n expuesto los avances y el futuro en el sector, y
por donde han pasado cerca de 3.800 congresistas.

Ademds, The Alimentaria Hub dispone de servicios de asesoria
para la exportacién, ‘partners’ con experiencia en diferentes
ambitos de la cadena valor de la industria y una zona para que
profesionales e inversores descubran startups con proyectos
pensados para revolucionar la alimentacidén y la gastronomia
desde la tecnologia.

Por este ‘think tank’, han pasado un total de 219 expertos en
la alimentacion del futuro. La programacién de The Alimentaria
Hub se basa en diversos ejes estratégicos: Innovacidn (I+D+i)
y el valor de las marcas; nutricién, salud y bienestar,
internacionalizaciéon y globalizacién; distribucidén y retail;
marketing y comunicacidn; y sostenibilidad 360.
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En el eje sobre innovacién, destacan sesiones como la que ha
protagonizado el chef Ferran Adria, que impartira una charla
sobre Formacion, gestion y actitud innovadora, con el apoyo de
Caixabank, Global Partner de The Alimentaria Hub. Ademas, la
consultora Lantern ha avanzado las 10 claves para innovar con
éxito mientras que Innova ha presentado las 10 tendencias de
consumo para 2024. Por su parte, Eatable Adventures, una de
las principales aceleradoras de startups del sector, ha
analizado la creciente inversion en FoodTech en Europa.

Tematicas como la aplicacidén de la Inteligencia Artificial en
el desarrollo de nuevos productos, se han de la mano de la
FIAB (Federacion Espafola de Industrias de Alimentacidn vy



Bebidas), mientras que AECOC (Asociacién de Fabricantes vy
Distribuidores) ha dado a conocer casos de éxito de marcas que
innovan.
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En el marco de The Alimentaria Hub, diversos expertos han
analizado el resultado de un estudio pionero llevado a cabo
por la Fundacion Triptolemos en torno al balance de
quilocalorias alimentarias producidas y consumidas en la UE
con los modelos actuales de produccién y consumo.

En el eje salud, destaca la ponencia del nutricionista e
influencer Carlos Rios sobre innovacidén saludable o la del
consultor Marius Robles sobre los nuevos alimentos que pueden
frenar el envejecimiento.



